Herzlich willkommen
bei Familie Schickh!

Wir bieten traditionelle 6sterreichische Kiiche!
Flr kalorienbewusste Genief3er gibt es auch fangfrischen Saibling. Bei unserem Fleisch achten wir auf gepriifte
Osterreichische Qualitat und es wird sehr viel Wert auf die Frische aller Produkte gelegt.

Die Zutaten entscheiden die Qualitat.

Auerdem bieten wir Ilhnen ein reichhaltiges, regionales

WeilRweinangebot sowie in- und ausléandische Rotweine.

Klichenzeiten

Samstag durchgehend ab 11.30 Uhr- Letzte Kiichenanahme 20.30Uhr

Sonntag durchgehend ab 11.30 Uhr - Letzte Kiichenanahme 19.00Uhr

Montag, Dienstag und Freitag

11.30 Uhr -Letzte Kiichenanahme 14.00 Uhr!

(jetzt neu fiir unsere Gaste: Mittagsmenii mit Suppe, Hauptspeise & Dessert um 11,50€)

18.00 Uhr -Letzte Kiichenanahme 20.30 Uhr!

Sperrstunde 24.00Uhr!

Ruhetage: Mittwoch und Donnerstag

Unseren Waggon - optimal geeignet fiir Feste mit Freunden oder der Familie im kleinen Rahmen

(bis 15 Personen) - stellen wir nach Voranmeldung zur Verfligung.

Wenn Sie nach einem gemiitlichen Essen die Nacht bei uns verbringen wollen, warten acht schéne Komfortzimmer

auf Sie. GenieRen Sie unser reichhaltiges Friihstiick und starten Sie zufrieden und erholt in den neuen Tag.

Landgasthof Schickh www.schickh.at ,f_'"-’ - f\f\
3511 Furth, Kleinwien 2 office@schickh.at
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Aperitifs

Glas Chardonnay Sekt Weingut Lehensteiner Extra Brut

Glas Prosecco

Glas Sekt mit Fruchtmark

Glas Schilcher Sekt vom Krainerhof

Glas Champagner

Rosé Sparkling vom Dockner

Campari Soda

Campari Orange Fresh

Hausdrink, Marillenbrand mit frisch gepresstem Orangensaft

Schilcher Wermut

Unsere Spezialiaten

zum Mitnehmen

Marillenschnaps (Mittelstiick) aus 100 % Wachauer Marille
Nussschnaps (Ansatz) aus griinen Niissen

Wachauer Marillenmarmelade

Wir akzeptieren Kartenzahlungen ab 40€

6,90¢€

5,90

5,90

7,00€

9,90€

5,90€

5,10

6,90¢€

6,90¢€

6,60€

0,51 29,80 €

0,51 19,00 €

280 g 8,00 €



Gedeck pro Person (auf Wunsch auch glutenfreies Geback) 5,90 €

Vorspeisen

Frahlingshafter Wildkrautersalat mit Barlauchdressing dazu gebackener Ziegenkase 13,90€

Pikantes "Beef Tartare" vom 6sterreichischen Jungrind fein garniert mit Toast 18,90¢€

Kurz gebratener ,Yellow Fin Tuna“ mit Wakame - Mango - Avocado Salat

feiner Sesamdressing und Linsenchips 18,90€
,Matjesfilet nach Hausfrauenart“ mit rotem Zwiebel und Kartofferl 15,50€
% dutzend in Knoblauchbutter gratinierte Weinbergschnecken mit Toast 13,90¢€
»Schickh's Grammelknédel“ auf Rieslingkraut 17,90€

Suppen

Rindsuppe mit Einlage 6,90 €
Cremesuppe vom jungem Barlauch mit Buttercroutons 8,50€
Hummercremesuppe mit Cognac und Garnelen 12,50€

Fiir geteilte Portionen erlauben wir uns einen Unkostenbeitrag von 2€ zu verrechen!

Wir bitten um lhr Verstandnis!!



Vegetarisch

Cremige Fusilloni mit frischem Barlauch,getrockneten Tomaten und Buratta 20,90¢€

Fisch

Scampis in der Pfanne mit Krautern und Knoblauch gebraten dazu Butterreis

und eine mit Cocktailsauce geflillte Tomate 36,00€

Gibt es nur von Janner bis April: Skrei = Winterkabeljau

Gebackenes Skrejfilet mit Erdapfel-Vogerlsalat und Sauce Remoulade 36,50€

Fangfrisch aus dem Becken

Saibling gebraten ,Miillerinnen Art“ oder ,Natur® mit Petersilienkartofferl  dag.0,90€

Salate

Gemischter Salatteller (Erdapfel, Kraut, Gurken, Paradeiser, ...) 5,90 €

Blattsalatteller 5,90 €

Bunte Salatschiissel (auf Wunsch mit Kirbiskernol , Rahm-, Knoblauch-

oder italienischem Dressing) 9,50 €



Vom Jungrind:

Filetsteak mit Cognac-Pfeffersauce,Erbsen - Karottengemuse

und Triiffelpommes

Gemischt gekochtes Rindfleisch mit Réstkartofferl,
Cremespinat, Schnittlauchsauce und Apfelkren

Saftiger Rostbraten (wie gewachsen) in feiner Barlauchsauce
mit Bandnudeln und knusprigem Speck

Vom Donauland Schwein :

Schweinelendchen in leichter Knoblauchsauce mit Waldviertler Knodel

Gebackenes Kotelette mit Schinkenspeck-Felsenkase-Barlauch gefiillt,Reis
und Erdapfel - Blattsalat

Vom Kalb:

Kalbswienerschnitzerl mit Petersilkartofferl und gemischtem Salat

Kross gebratene Kalbsniere im Cognac-Pfeffersafterl mit Risi Pisi

Sonstiges:

Knuspriges %2 Backhenderl (AMA) mit gemischtem Salat

2erlei vom Lamm (Rosa gebratenes Lammhuftsteak und Lammkotelettes)
mit Speckfisolen und Rosmarinkartofferl|

Aus dem Holzofen!!

Geschmorte,zarte ausgeloste Lammstelze in feiner Wurzel - Burgundersauce
und flaumigem Barlauchpltirree

46,50€

28,90€

28,90€

24,90€

25,50€

27,50€

28,90€

20,90€

33,50€

27,90€



Schleckereien

Flaumige Topfennockerl mit Butterbrésel, Erdbeersauce

und hausgemachtem Bourbon Vanilleis 11,50€
Schickh’s Haustorte mit Schlagobers und beschwipster Marille 7,50€
Malakofftorte - Schlagobers - Erdbeersauce - Eierlikor 6,90€
Schokomousse mit Mango - Passionsfruchtsalat und Mangosorbet 11,90€
Creme Brulée mit Himbeeren und Zitronensorbet 11,90€
, Tichy's“Eismarillenknddel mit Likdr,Schlagobers und Butterhippen 9,90€

Zum Dessert oder Kase

empfehlen wir lhnen

Beerenauslese Cuveé Weinlaubenhof Kracher lllmitz 1/16l 6,10€

Kase

Feinschmecker Kaseplatte 12,90 €
Kleine Portion 11,50 €
Portion Tiroler Felsenbergkase 11,50€

Kase wird mit hausgemachtem Chutney und Brot serviert



Kaffeespezialitaten

Mocca ,Kratky“ mit Schuss 5,80 €
Kleiner Mocca 3,90 €
Kleiner Brauner 4,20 €
Melange 490 €
GroRRer Mocca 5,10 €
Grofer Brauner 5,20 €
Cappucino 540 €
Latte Macchiato 5,80€
Turkischer Kaffee 7,20 €
Irish Coffee 8,20 €
Marnissimo 8,20 €

Ridesheimer 8,20 ¢



Alkoholfreie Getranke

Voslauer Mineralwasser prickelnd,mild oder still
Voslauer Mineralwasser prickelnd, mild oder still

Sodawasser

Natursafte vom Winzerhof Sepp Dockner

Johannisbeer ,Pfirsich oder Marille

Apfelsaft naturtrib

Eistee Zitrone

Hollersaft

Orangensaft

Grobi (Zuckerfrei) Orange & Maracuja
Coca Cola, Alimdudler

Hoibe Hoibe Kola & Orange

Frucade Orange oder Zitrone

Bitter Lemon oder Tonic Water
WeilRer Traubensaft

Frisch gepresster Orangensaft

0,331

0,71

0,251

0,251

0,31

0,331

0,31

0,21

0,33l

0,331

0,35l

0,251

0,21

0,31

0,21

3,70 €

7,90 €

1,90¢€

4,30 €

4,20€

4,50 €

3,40 €

3,60 €

4,60€

4,60 €

4,60€

4,60 €

3,90¢€

4,30 €

4,30 €



Bier

Frisch gezapftes ,Marzen Premium“ von der Privatbrauerei Egger

Seidel 0,31

Kriigel 0,51
Frisch gezapftes Schremser Bio-Zwickl

Seidel 0,31

Kriigel 0,51

Brauschneider’s Bio Biere

Emmer 0,331
Milde Dark 0,33l
Indian Pale Ale 0,33l
Franziskaner Weissbier 0,51
Edelweil Weizenbier Alkoholfrei 0,51
Radler Flasche 0,51
Naturgold Alkoholfrei 0,331

Schankweine

Riesling DAC Winzerhof Ramoser 1/81
Griiner Veltliner Winzerhof Sepp Dockner 1/81
Kamptaler Rosé Weinhof Kreitner-Sax 1/81

Kamptaler Zweigelt Weinhof Kreitner-Sax 1/81

5,30 €

5,70€

530¢€

570 €

5,30 €
5,30€

5,30€

5,80 €

5,70€

5,70€

530¢€

3,90 €

3,80¢

3,60¢€

3,90€



Flaschenweln

Glasweise aus der 0,75 | Bouteille ausgeschenkt

»Exklusiv Abfiillung Schickh" Griiner Veltliner Hinter der Burg 2025

Weingut Lehensteiner 1/8l 5,30€

Griner Veltliner Messwein 2024

Griner Veltliner Fumberg 2024

Roter Veltliner 2023 Gottweiger Berg

Kremstal Riesling 2023

Riesling Smaragd 2023

i

Chardonnay 2023 ,Reserve’

Gelber Muskateller 2025

Pinot Blanc 2023

St.Laurent 2022

Rotspon 2021 Reserve

Sacra 2020, Cuvee

Carnuntum Cuveeé 2024

R&sler 2022 (Neue Rote Rebsorte seit 2000)

SchloB Gobelsburg

Weingut Blauensteiner

Winzerhof Dirauer

Weingut Miller-Grossmann

Weingut | + G Graf

Winzerhof Miiller

Winzerhof Martina Fink

Weingut Malat

Weingut Malat

Weingut Jurtschitsch

Weingut Dockner

Weingut Markowitsch

Weingut Hans Schéller

1/8l

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/81

1/8l

5,10€

6,90¢€

5,00€

590¢

7,00 €

6,20 €

4,90 €

5,50€

5,90¢€

6,90 €

6,90 €

6,50 €

6,50€



Schnapserl

hausgebrannt aus vollreifen Friichten

Wachauer Marille (Mittelstiick) 2cl 400 €
Wachauer Marille (20 Jahre im groBen Glasballon gereift) 2cl 7,00 €
Alte Hauszwetschke (6 Jahre Barrique) 2cl 4,60 €
Alte Hauszwetschke 2cl 3,50 €
Vogelbeer 2l 8,50 €
Elsbeere 2cl 10,50 €
Mirabelle, Williamsbirne 2cl 3,00 €
Hausgemachter Nu3schnaps 2cl 3,00 €
Obstler quer durch den Obstgarten 2cl 2,50 €
Himbeergeist 2cl 3,50€
Grappa 2l 5,50 €
Rum, Diplomatico Reserve Exclusiva Venezuela 5cl 13,00 €

Rochelt Schnapse

Muskattraube 1cl 4,30 €
Mirabelle 1cl 4,30 €
Weichsel 1cl 4,30 €
Hollermandel 1cl 4,30 €
Inntaler 1cl 4,30€

Schlehe 1cl 5,50€



Mogliche Allergene in unseren Gerichten

Erlauterung der Buchstabencodes auf der nachsten Seite

Gericht Buchstabencode Gericht Buchstabencode
Gedeck A,GH,N Surf & Turf A,B,GLM
Ziegenkase A,C,G,OH Filetspitzen ACG,L,
3x Asia A,B,C,F.N,O Hirschschlogel A,C,G,O,L
Beef Tartare A,C,D,G,M,0 Gekochtes Rindfleisch ACGLM,0
Hausgemachte Sulz C,LO Kotelette A,GL,0
Gerostete Hirschleber A,C,G,M,0 Schweinelendchen AGL
Vitello Tonato C,D,G,L0 Kalbswienerschnitzerl ACGLM,0
Caesar Salad A,0,G steirisches Backhenderl ACLM,0
Schnecken A,C,GR,0 Hirschriicken A,C,GHLO
Wildpastete G,H,L,0 Schldgel vom Sikahirsch A,C,G,O,LM
Grammelkndderl ALO Hahnerbrust AGLO

Lammkronen ALO
Gurkenkaltschale D,G, Kalbshirn gebacken ACLO
Rindsuppe mit Einlage ACG,L Kalbsleber AGL,O
Hummercremesuppe AB,GLO Reisfleisch AGL,O
Bouillon mit Ei ACL Erdapfeltascherl AF.H
Paradeiserschaumsuppe A,G,L0 Eierschwammer! Ei C,GH,L,0
Zander D,G Mousse au chocolat C,GH,
Fisch des Tages A,C,D,G,LO Creme Brulée C,G,
Saibling A,D,G, Marillenknddel A,C,GH
Scampi B,G,0 Brandteigschwan ACGH
Karfiol AC,G Topfennocker! A,C,GH
Chili con verdura ALO

Eismarillenknddel ACG,0
Polenta G,L
Gemischter Salatteller C,LM,0 vanilleeis-kerndl ACGH
Bunte Salatschiissel 0 Malakofftorte A,C.GH



Alle Blattsalate

Allergeninformation gemafl Codex-Empfehlung

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen (Anhang Il der LMIV)

Kurzbezeichnung

glutenhaltiges Getreide

Buch-

Staben-

A

steht fur

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten und Weizenabkdmmlinge,
die in Osterreich) zusitzlich zu den genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters
als Kamut, Emmer, Einkorn und Grunkern im Handel erhaltlich sind), Roggen, Gerste, Hafer
oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschliefflich Dextrose

b) Maltodextrine auf Weizenbasis

¢) Glukosesirupe auf Gerstenbasis

PR L T g L R [ [ apy | RN R S LS S o e N | [ S — L | I N N D | R e



Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch
oder

Laktose

Schalenfruchte

Sellerie
Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen

Weichtiere

Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer
a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fur Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet
wird

b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein

Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, aul2er

a) vollstandig raffiniertes Sojabohnend| und -fett

b) naturliche gemischte Tocopherole (E 306), naturliches D-alpha-Tocopherol, naturliches D-
alpha-Tocopherolacetat, natuirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenguellen

¢) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus
Sojabohnenguellen

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen

Milch von S&ugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschliefflich Laktose), auBer

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol

landwirtschaftlichen Ursprungs

Schalenfrichte, namentlich Mandeln, Haselnusse, Walnusse, Kaschunuisse, Pecannusse,
Paranusse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnusse sowie daraus gewonnene

Erzeugnisse, aulfer Nussen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich
Cthuidallsabhal landisisbemhafklicham | lemme imere

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| als
insgesamt vorhandenes 502, die fui verzehrfertige oder gemalk den Anweisungen des
Herstellers in den ursprunglichen Zustand zurickgefiuhrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie z. B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus gewonnene Erzeugnisse



