Gedeck pro Percon 3,30€

Pikantee " Beef Tatare" von Jungrind mit Toact 12,00 €
Matijecfilot nach Hauefrauen Art mit rotem Zwiebel und Kartofferl 9,50 €
8 cotk. Finee Clairee Auctern mit Butterbrot und Schalottenvinaigrette €,80€
Tafelepitzeiilzchen mit Frijhlingeealaten und Bérlauchvinaigrette 9,00 €
Knugprig gebratener Ziegenkiice mit Frithlingeealaten 0,00 €
Qalat vom Marchfeldepargel mit echotticchem Riucherlache 11,50 €
Gratiniertee 1/2 dzt. Weinbergechnecken " A 1a Provence " 10,50 €
Hausgemachte Wildpastete mit Sauce Cumberland %,20€
Kleine Grammelknéderl (2¢tk) auf hausgemachtem Rieclingkraut 9,70 €
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Rindeuppe mit Einlage ,):ﬁg 2,70 €
‘( 4 ~l

Spargeleremecuppe mit Spargelstiickchen 4,70 €
Cremecuppe vom ereten Birlauch mit Croutone / 4,70 €
Hummereremecuppe mit Hummetetiickchen 6,90 €

—

Speziglititen aue heimicehon Bewdecern
Fangfriccher Saibling im Ganzen gebraten od. blau mit Kartofferl /per dag, 0,70 €

Zanderfilet gebraten mit Kriutern,Knoblauch und Kartoffarl 20,50 €

Pochiertes Schottischee Lachefilet auf Krabben-Seampicauce 20,50 €
mit wildem Reic
Scampi mit Krjutern,Knoblauch gebraten,gefiillter Tomate und Zerei Reic 25,50 €

Aue uncerem Meerwaccerbacken
a Canzet Hummer auegeltct
auf hauegemachten Bagilikum-Tomatentagliatello




Rumpeteak mit Marchfeld Spargel, Sauce Hollandaice und Kartofferl 25,50 €

Gemiccht gekochtee Rindfleicch mit geriieteten Kartofferl 19,50 €
Sehnittlauchsauce, Apfelkren und Cremespinat N

Wienercchnitzerl vom Kalb mit Kartoffer und gemischtem Salak™&: / 1€,20 €
Knueprigee auegelietee Backhender mit gemicchtom Qalat 13,00 €

Lliiger! iet nicht gusgelbet e

FLriccher Marehfold Spargel vom Sulzmann i
der " Klgeciker" mit Butterbricel und gehacktem Li Vorspeica 12,50 19,00 €

mit echofticchem Riucherlache und Sauce Hollandaice  Vorspeice 15,20 10,0 €
mit Prosciutto " San Daniele” und Edrlauchvingigrette  Vorspeice 15,20 19,0 €
mit friechen cremigen Morcheln Vorspeica 17 24,50 €
alle Spargelgerichte werden mit Pefarcilionkartoffor! cerviert
Butterechnitzerl vom Milchlamm mit Erdépfelpiitree und Hiuptlealat 15,650 €
Mit zweietlei Spargel gefiillltee Truthahntillchen 17,30 €
quf eremigen Birlauch - Gemdieagnocei
Gebratene Kalbeleberecheiben auf griin-weiBem Spargelgemiice 21,50 €
und Spinatknider!

Roca gebratene Barbarie-Entenbrugtetreifen auf pikantem SiiBkaroffelpiitree 23,00 €
und sautierten EFriihlingezwicber!

Schweinelendehen in Knoblaucheauce mit Waldviertler Knidel 17,50 €
Mit Bérlauch und Speck gefiilltee Kotelette vom Tullnerfeld Schwein 14,00 €
und Bratkartoffer!
Gobratene Lammkoteletichen mit Knoblauch-Speckficolen , 26,00 €
und gratinierten Karfoffer/ *ﬁ‘\ﬂ‘
Ning’e Vegetariceha Spezialitsir! T
Handgecchabte Birlauch - Eiernockerl mit Blattealat -' 10,50 €
Gemicchter Salatteller ( Erddpfel, Kraut, Gurken, Paradeicer....J 3,50€
Vogerlealat oder Ruccolaealat 4,20 €

Blattealatteller 3,50€ oder Bunte Salatechiicsel 4,50€
0|u}C WUI’WSCI’] mit Keﬂnb|,’?a|’1m—|<no£|auc|ﬁ oder |ta|ienisc|'1e1° D‘r?essing



Cehlockereien

Malakofftorte mit Sehlagobers, Himbeereauce und Eierlikor L\/\/ ' /4,60 €

Feiner Schokoschmarren mit Himbeereauce und hausgemachtem

Bourbon-Vanilleeic €,50 €
Waldmeicter-Panna Cotta mit Lrdbeercarpaccio und Mandelpecto 7,60 €
Mousce au chocolat mit marinierten Friichten und Zifronensorbet 71,50 €
Vanille-Creme Brulee’ mit Grand-Marnierfrichien und Kokoseic <,50 €

Geeictee Tiramicu mir Schlagobers, marinierten Etboeren im

Erdnuse- Knusperechiiccer! und hausgemachien Butterhippen €,20 €

Brandteigechwan im Lrdbeercee mit Eie und Schiagobere gefiillt 7,60 €

- *Zum Deccert empfehlen wit lhnen:

Glac Beerenauclece Cuved Kracher 200% €4, 90

Kleiner Brauner 2,40 €
Melange 2,0 €
GroBer Mokka 3,20 €
GroBer Brauner 3,20 €
Cappuccino 3,30 €
Latte Macchiato 3,50€
Tiirkiccher Kaffeo 4,60 €
[rich Coffee 6,10 €
Marniceimo 6,10 €
Riidocheimer 6,10 €
Kice
Feinechmecker Kiceplatte €,50 €
Kleine Portion 7,50 €
Portion Parmecan mit Olivenil 7,50 €

Alle Praige inkl. aller Abgaben und Mwst.



Unsere hauceigenen Sehnapeer! sue vollreifen Frijchfon

Wachauer Marille " nur dae Mitteletiick " Zet  3,20€
Wachauer Marille 10 Jahte im grofien Glachallon gereift Zer 4,00€
Alte Hauezwetschke (6 Jahre Barrigue) Zes  4,00€
Alte Hauezwetechke Zel  3,00€
Vogelbeer Zel 6,50€ Llchooro Zel 10,50 €
Kirech, Weicheel, Mirsbelle, Williamebirne Zel  8,00€
Hausgemachter NuBechnaps od. Obetler quer durch den Obstgarfen Zel 2,50 €
Vom Saxi gque Gobelcburg: Apfel. - oder Himbeereehngps Zel 290€
Hauedrink (Marillenbrand mit friech geprosefen Orangensafi) 4,20 €
Rochelt Sehnijpeo : Gravencteiner, Weichsel, Muskatiraube fer  4,30€
Kochelte Holler 6,60€ Kochelte Hollermand/ fest  4,30€
Grappa Pojer&Sandri (Pinotf Nero) Zel 550€
Clas G'ofm/g/ggf Abtei Cuveé Sokt 4,20 €
Glae Proceceo 3,00 €
Clac Sekt mif Fruchtmark 4,10 €
Glae Champagner 6,30 €
Flacchenwaine

Glacweice auge der O,75I Bouteille auegeschenkt
Glae Criiner Veltlinar " Kogl" 2011 Weingut Hammerechmidt s 3,50€

Glac Griiner Veltliner Kremetal 2011 Weingut Rainer Weee s 38,50€
Clac Criiner Veltliner Traicental DAC 2011 Winzerhaue Sehiller  1/8 3,70 €
Glae Riecling Gittweiger Berg 2011 Weingut Miiller s 3,830€
Glac Riecling Federspiol 2010 Weingut Graben Critech s 4,50€
Glae Chardonnay Recorve 2011 Weingut Miiller s 3,50€
Clac Colber Muckatoller 2011 Winzerhof Hoch s 3,50€
Glae Roeé vom Zweigelt 2010 Weingut Miiller - GroBmann s 3,50€
Glac Pinot Blanc 2011 Weingut Miiller Grofimann Vs 8,60€
B . il bt S S e e S el aeatel st sl o
Clae Zweigelt Hedwighof 2009 Weingut Sepp Mocer (Apetion) s 3,50€
Glae St.laurent 2009 Weingut Malat Vs 4,40 €
Glae Rotspon " Cuvee” Recerve 2009 Weingut Jurtechitech s 4,60€
Glac Sacrg " Cuvea” 2007 Weingut Dockner gue der Magnum s 4,710€
Glae Blaufrinkiech 2009 Weingut Cernot Heinrich Vs 4,20€

Glae Caburnio 2008 Tenuta Monteti Tockans Vs 4,70€



