Mittwoch, 27. Juli 2011

Seniorchef
Ferdinand
Schickh und
Tachter Eva
kiimmern sich
i besonders um
| gepflegte Wei-
| nederRegio-
nen beiderseits
der Donau

T

Pikante Braten mit Ratatouillegemiise sind besonders gefragt

Hochsaison bei Familie Schickh in Klein-Wien
Alle wollen Marillenknédel!

Die Pilzernte fillt heuer
ctwas; mager aus. Zuviel
Regen, zu kall, meint Pa-
tron  Ferdinand Schickh,
Senior und ,.Unterhal-
tungschef* des Hauses. Die
Marillen sind aber umso
schiiner geraten. Sie sind
jetzt der Hit, warum Giste
nicht nur aus der Umge-
bung und aus Wien anrei-
sen. Das heilit: Alle kom-
men, um Wachauer Maril-
lenkntidel mit Butterbri-
seln (pro Stiick: 3,30 Euro),
knusprige Marillentascher]
mit Marzipan und Schoko-
lade (7,90 Euro) oder flau-
mige Topfennocker]l mit
Marillenrister und Mohn-
butter (7,20 Euro) des Kii-
chenchefs Christian
Schickh zu verkosten.

Das Haus mit dem schii-
nen Wintergarten und der
Gartenidylle mit  uralten
Kastanienbiiumen begeis-
tert alle, von den Herren
des Stiftes Gollweir und
den Landespolitikern bis zu
Géasten aus Deutschland,
Holland, Italien. Christian
Schickhs Kiiche bietet ei-
nen wohlausgewogenen
Mix: Kiichenklassiker und

regionale Spezialitiiten, ge-
schmacklich harmonisch,
klar und einfach zubereitet.

Bei den Vorspeisen (ab
6,50 Euro) hat man die
Wahl zwischen knusprig
gebratenem  Ziegenkise,

Blittertcigpastetchen mit -

Weinbergschneckenfiille,

Haussulz, Grammelknd-
derln  auf Rieslingkraut
oder Rohschinken auf ma-

riniertem Eierschwam-
merlsalal.  Ausgezeichnet
die  Erdapfelcremesuppe

mit Eierschwammerl (4,60
Euro).

Fischfans schiitzen be-
sonders das Duett von Rot-
barschfilet und Jakobsmu-
scheln mit Artischocken-
herzen (25,50 Euro).

Unter den Rindfleisch-
spezialitiiten ist Schulter-
scherzl, in der Senfkruste
gebraten, auf Apfel-Jung-
zwichelgrisstl mit Schnitt-
lauchsauce (17,50 Euro)
ein Hit aus Oma Gerda
Schickhs Kochbuch,

An Klassikern (16 Euro)
gibts Kotelett vom Tullner-
feld-Schwein, vom Lamm
und vom Kalb, Rehschlé-
gel, Eierschwammerl mit
Speck, Zwiebel und Ei ge-
ristet, und gebackenes
Kalbshirn,

Ein Paradies zum Ent-
spannen und Wohlfiithlen!

wCHICKH®, RS TH
Klein-Wien bei Gottweig,
Avastralie 2, Tel.
02736/7218. Mo, Di, Fr
11.30 bis 14.30, 17.30 bis
22 Uhr. Am Wochenende
durchgehend gesilnet.

Christian Schickh {mit a erwh nt r' arr.’.’enknr:'idel'n.

Faba: Gerhand Bartel

Extratipp

400 Jahrejubiliium

Es gibt nicht so viele
Gasthiofe, die auf eine
viele Jahrhunderte alte

Geschichte  zuriickbli-
cken: Jetzt feiert Ernst
Engels Landgasthof Vi-
narium Leisserhof im
burgenliindischen Don-
nerskirchen sein  400-
jihriges Bestehen. Und
das zelebriert cr mit ei-
nem Festprogramm am
30. und 31. Juli.

So lddt er zur Festse-
renade Solisten des Or-
chesire de la Suisse Ro-
mande, Genf. Es gibt ei-
ne Exkursion durch den
Leisserhof-Gustkeller,
die Lutherweingruft, ei-
ne Ausstellung und zur
Altweindesgustation.
Sonntag, 31., findet eine
Feldmesse bei der Acha-
tiuskapelle, die Segnung
der restaurierten Pest-
sfule und ein Festakt im
historischen Leisserhof
statt.

Engel stolz: ,Brauch-
tum, Tradition wund
Weinkuliur gehéren zu-
sammen.” In der Kiiche
sorgt Engels ohnedies
fiir Uberraschungen.

LEISSERHOF, Vina-
rium, 7082 Donnerskir-
chen, HauptstraBle 57.
Tel. 02683/86 36.




